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ΕΦΗΜΕΡΙΔΑ ΤΟΥ ΔΗΜΟΥ ΛΑΠΗΘΟΥ

ΠΡΟΣΩΡΙΝΑ ΓΡΑΦΕΙΑ:
Προδρόμου 36, 2063 Στρόβολος, Λευκωσία - Κύπρος

ΤΗΛΕΦΩΝΟ: 22427733, ΦΑΞ: 22427731

E-mail: demos@lapithos.org.cy
www.lapithos.org.cy

ΕΠΙΜΕΛΕΙΑ & ΔΙΟΡΘΩΣΗ ΚΕΙΜΕΝΩΝ: Στέλλα Μούρεττου

ΣΧΕΔΙΑΣΜΟΣ, ΣΕΛΙΔΩΣΗ & ΕΚΤΥΠΩΣΗ:
Τυπογραφείο Theopress Ltd

ΕΠΙΒΛΕΨΗ ΕΚΔΟΣΗΣ:
Επιτροπή Τύπου και Εκδόσεων Δήμου Λαπήθου

Η Δήμαρχος και το Δημοτικό Συμβούλιο
ευχαριστούν θερμά όλους τους χορηγούς

για την οικονομική στήριξη της εφημερίδας.

ΔΗΜΟΣ
ΛΑΠΗΘΟΥ

Με τη στήριξη
των Πολιτιστικών Υπηρεσιών

του Υπουργείου Παιδείας
και Πολιτισμού

…
Στη διάρκεια της περιόδου Αυγούστου 2025 - Μαρτίου 2026 έφυγαν  
από τη ζωή με τον πόθο της επιστροφής ανεκπλήρωτο και ετάφησαν κατά την 
αναφερόμενη ημερομηνία, μακριά από τη γενέτειρά τους Λάπηθο, οι κάτωθι:

21.08.2025 Ειρήνη Αντωνίου (85 ετών), το γένος Κάζη.

12.11.2025 Ανδρέας Κωνσταντίνου (75 ετών) από τον Άγ. Θεόδωρο.

23.12.2025  Νίκη Νίκου Τσιακκή (84 ετών) από τον Άγ. Θεόδωρο. Στη μνήμη της 
έγιναν εισφορές στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €1.290 ευρώ.

28.12.2025 Έλενα Ούλουπη (46 ετών).

02.01.2026  Ανδρέας Βλάχος (88 ετών) Αγ. Παρασκευή. Στη μνήμη του έγιναν 
εισφορές στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €2.740 ευρώ.

08.01.2026  Ανδρέας Ιωάννου (Κκεστή) (84 ετών) Αγ. Αναστασία Δράκοντα. Στη 
μνήμη του έγιναν εισφορές στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €1.765 
ευρώ.

09.01.2026  Ανδρέας Αγησιλάου (73 ετών) Αγ. Παρασκευή. Στη μνήμη του έγιναν 
εισφορές στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €395 ευρώ.

16.01.2026 Κώστας Αντωνίου (σύζυγος Σούλας Παπαπούλου) (76 ετών).

25.01.2026 Σπύρος Μελή (76 ετών).

26.01.2026 Λώρια Χριστόφορου Λόντου (94 ετών).

13.02.2026  Κώστας Κατσώνης (76 ετών). Στη μνήμη του έγιναν εισφορές από 
χωριανούς €90 ευρώ.

14.02.2026 Μαρία Χριστοδούλου (72 ετών), το γένος Μάπουρου.

28.02.2026  Νικόλας Ελληνόπουλος Κλεοβούλου (78 ετών). Στη μνήμη του έγιναν 
εισφορές στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €2.270 ευρώ.

02.03.2026 Χριστάκης Σπύρου (Κόκκινος) (85 ετών).

02.03.2026  Θεοδώρα Σάββα Παυλίδου (92 ετών). Στη μνήμη της έγιναν εισφορές 
στο Τ.Κ. Πρόνοιας Λαπήθου ύψους €1.595 ευρώ.

Ας είναι ελαφρύ το χώμα που τους σκεπάζει και αιώνια η μνήμη τους.

05/04/2026.

06/08/2026. Ε Γ Ι Ν Α Ν  Ε Ι Σ Φ Ο Ρ Ε Σ
στο Ταμείο Κοινωνικής Πρόνοιας Λαπήθου

Κώστας Πηδιάς εις μνήμη των γονιών και των αποθανόντων αδελφών του €  100
Ανώνυμος €50
Κύπρος Πέτρου Αγαθοκλέους εις μνήμη Πέτρου και Αναστασίας Αγαθοκλέους  €50
Άθως Ελευθερίου εις μνήμη Κώστα Κατσώνη και Ανδρέα Ιωάννου (Κκεστή) €50
Ειρήνη Δημητρίου και τα παιδιά της Μάριος και Παναγιώτης εις μνήμη Γιαννάκη 
Δημητρίου (συζύγου και πατέρα). €100

Ε Γ Ι Ν Α Ν  Ε Ι Σ Φ Ο Ρ Ε Σ
στο ταμείο για τα κοιμητήρια

Ήβη Μάκη Σάββα – Πιερέττη  €100
Ανδρέας Ούλουπη εις μνήμη της κόρης του Έλενας, 21/12/2025 €50
Διονύσης Καϊμακάμης, 21/01/2026 €50
Κυριάκος – Αυγούστα Κυριακίδου, 12/02/2026 €50
Στέλιος Ιακωβίδης εις μνήμη των γονιών του,17/02/2026 €50
Έλενα Ζαραπατάκη, 20/02/2026 €40
Πανικός Προεστός, 05/03/2026 €20
Ανώνυμος, 17/03/2026 €50
Δώρα Αντωνίου – Παπέτα εις μνήμη των γονιών της Αντώνη και Ειρήνης Αντωνίου €200



3

-
-

-

-

-

-

-
-

-

-

-

-
-

-

-
-

-
-

-
-

-
-

-
-

 -

-

-

-

-

-

-

-
-



4

M
-

-

-

-

-

-
-

-

-

-

-

-

-

-
-

-

-
-

-

-

-



5

 
-

-

-

-

-
-

-

-

T

-
-

-

-

-
-

-

-
-

-

-



6

ΠΡΟΣΦΥΓΙΚΟ ΣΩΜΑΤΕΙΟ
«Η ΛΑΠΗΘΟΣ»
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ΠΟΛΙΤΙΣΤΙΚΟ
ΙΔΡΥΜΑ
ΛΑΠΗΘΟΥ
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Τα παλιά χρόνια, στα χωριά ο κόσμος μεγάλωνε χοίρους στο σπίτι, έτσι χρησι-
μοποιούσαν μέχρι και το λίπος του για διάφορες παρασκευές, μέχρι και… πίτα.
Έπαιρναν λοιπόν, το λαρδί το έκοβαν κομμάτια και το έβαζαν σε τηγάνι στη 
φωτιά για να λειώσει. Αυτό το λίπος το χρησιμοποιούσαν στα γλυκά και στα 
φαγητά. Αυτά που έμεναν, τα λέγαμε τιτσιρίες και οι νοικοκυρές έφτιαχναν 
τις τιτσιρόπιτες. Φυσικά σήμερα χρησιμοποιούμε άλλα είδη βούτυρου, γιατί 
το λαρδί των σημερινών χοίρων είναι ανθυγιεινό.
Ζύμη: Σε λεκάνη βάζουμε μισό κιλό αλεύρι κοσκινισμένο, λίγο αλάτι, το χυμό 
ενός λεμονιού ¾ του ποτηριού φυστικέλαιο και 1 ποτήρι νερό χλιαρό, Ρίχνουμε 
λίγο λίγο στο αλεύρι το νερό και το ζυμώνουμε. Αν χρειαστεί περισσότερο νερό, 
τότε προσθέτουμε. Σκεπάζουμε τη ζύμη και την αφήνουμε να ξεκουραστεί.  
Σιρόπι: Σε τηγάνι βαθουλό ρίχνουμε 2 ½ ποτήρια ζάχαρη, 3 ποτήρια νερό, 
1 ξύλο κανέλα λίγη φλούδα λεμονιού, χυμό ½ λεμονιού και το βάζουμε στη 
φωτιά, ανακατεύουμε να διαλυθεί η ζάχαρη και να δέσει το σιρόπι. Προς το 
τέλος ρίχνουμε και ένα φακελάκι βανίλιας, σβήνουμε και αφήνουμε να κρυώσει.  
Γέμιση: Σε μία λεκάνη βάζουμε τα χοντροαλεσμένα αμύγδαλα, λίγη κανέλα 
και ζάχαρη.   
Χωρίζουμε τη ζύμη σε τρία κομμάτια. Παίρνουμε ένα κομμάτι και το ανοίγουμε 
σε λεπτό φύλλο, το αλείβουμε με τη μύλλα και σκορπούμε πάνω μείγμα από τη 

γέμιση. Με τον ίδιο τρόπο ανοίγουμε και τα άλλα φύλλα, βάζοντας το ένα πάνω 
στο άλλο, σκορπώντας και τη γέμιση. Μετά παίρνομε τις άκριες, το τυλίγουμε 
και το τοποθετούμε στο λαδωμένο ταψί αρχίζοντας από το κέντρο γύρω γύρω. 
Το αλείφουμε και από πάνω με μύλλα. 

Ψήνουμε στους 200 βαθμούς για 30 λεπτά και μετά στους 180 βαθμούς. 
Φυσικά το ψήσιμο γίνεται ανάλογα με τον φούρνο. Όταν ψηθεί η πίτα τη ραντί-
ζουμε με το σιρόπι και την αφήνουμε να κρυώσει. 

Καλή επιτυχία και καλή όρεξη!
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